
REZERWACJA STOLIKÓW

 511 470 499

Restauracja czynna 
w sobotę i  niedzielę
godz. 12:00 - 20:00 

M E N U
D Z I E Ń  B A B C I  I  D Z I A D K A



M E N U  R E S T A U R A C J I
Przystawki/przekąski

Deska wędlin wędzonych przez Szefa Kuchni, serów                           
zagrodowych krowich, owczych z folwarkowymi przetworami 

i marynatami  45 zł

Zupy
Rosół z wielu mięs z delikatnymi kluseczkami ziołowymi 27 zł

Kremowa zupa dyniowa z oliwą słonecznikową WEGE 25 zł

Dania główne
Pierogi faszerowane mięsem drobiowym 

z tartymi burakami i okrasą z cebuli i szczypiorku 39 zł

Kopytka z pieczoną dynią hokkaido, ricottą                                   
i prażonymi orzechami laskowymi WEGE 42 zł

Udko z królika w sosie śmietanowym z ryżem jaśminowym                      
i pieczonymi warzywami 58 zł

Szarpana gęsina w pyzie z kapustą modrą, jabłkiem 
i zimowym jarmużem 55 zł

Kotlet schabowy z pieczonymi eko ziemniakami                               
i surówką z kiszonej kapusty 53 zł

Klasyczny zraz wołowy zawijany z ogórkiem kiszonym 
z kopytkami i buraczkami 59 zł

Dla Dzieci
Małdrzyki z pieczonym jabłkiem WEGE 34 zł

Pierogi z serem twarogowym i sosem owocowym WEGE 30 zł

Domowe ciasta i desery

Sernik kremowy z konfiturą owocową 25 zł

Zapiekane owoce pod kruszonką (tylko w niedzielę) 25 zł



 

Włoska kawa Carraro tazza d’oro
Espresso 12 zł

Doppio (podwójne espresso) 16 zł
Espresso macchiato 14 zł

Flat white 17 zł
Cappuccino 16 zł

Latte 18 zł
Americano / z mlekiem 13 zł / 15 zł
Czekolada Vergnano na gorąco 17 zł

Mleko bez laktozy, roślinne na życzenie 

Rozgrzewające zimą
Rozgrzewający napar z imbirem, rozmarynem z hyćka 

i syropem z mniszka   24 zł
 Gorąca czekolada z wiśniami z Kuślina 

i kremem z mascarpone   25 zł
 Zimowa herbata z miodem żurawiną 

i korzennymi przyprawami   20 zł
 Grzane wino z z pomarańczą

przyprawami korzennymi   26 zł
 Honey Gin podawany na gorąco 32 zł

  rozgrzewająca wersja ginu z syropem z mniszka, cytryny, limonki, hyćki i ginu              

Herbata La Vie del Tea
Zielone - Gunpowder, Rosa d'Inverno 

Czarne - Earl Grey Imperiale, English Breakfast
 Owocowa - Frutti di Bosco (skład: hibiskus,

 dzika róża 30%, jabłko, borówka 2,5%, czarny bez 2,5%, płatki
nagietka, płatki bławatka) 

Napoje i kompoty z Folwarku
Napoje i kompoty tworzone według naszych autorskich receptur,

 na bazie kwiatów i ziół z naszego ogrodu z owocami 
z Wąsowskiego sadu 

Napoje – przyrządzone z ziół i kwiatów z własnej uprawy lub
okolicznych lasów:

Oregano, Mięta, Akacja, Lipa, Pokrzywa
 - butelka  300 ml   14 zł

Kompot z jabłek i rabarbaru lub z jabłek i mięty
- butelka  300 ml   12 zł

Lemoniada przygotowana na bazie Wąsowskich napojów, 
naszego syropu z mniszka,

soku jabłkowego i wody mineralnej 

Karafka lemoniady - karafka 1200 ml   37 zł
Szklanka lemoniady - szklanka 400 ml   18 zł



 

Nalewki z Dąbrowy „Nalewki i Gorzałki” – wytwarzane po sąsiedzku 
z receptur powstałych w toku wieloletnich prób, oparte wyłącznie na

naturalnych składnikach 

Piwa 
 

Nowości
Sangriale – Friut Ale – Browar Pinta 500 ml   19 zł

Klasyczne Ale z dodatkiem naturalnego soku z wiśni, czerwonej pomarańczy, 
brzoskwini. Tak powstała piwna alternatywa dla słynnej hiszpańskiej sangrii.

Bezglutenowe
Piwo bezglutenowe lager – Browar Rohozec 500 ml     19 zł 

Pszeniczne
Piwo Klasyczny Weizen – Browar Birbant 500 ml   19 zł

Piwo pszeniczne – Browar Miłosław 500 ml   19 zł

Pilsy
Piwo Pilsner – Browar Miłosław 500 ml   18 zł
Piwo Pils Time – Browar Pinta 500 ml   19 zł

Piwo Pils Oderwij się – Browar Sady 500 ml   19 zł

Lekkie 
Piwo Perlage – Browar Szreniawa 500 ml   18 zł

Piwo wytrawne i musujące dzięki fermentacji przy użyciu drożdży winiarskich. 
Delikatna goryczka, unikalny aromat owoców, przypraw i wina.

Ciemne
Piwo Słodkie Lenistwo – Browar za miastem 500 ml   19 zł

Bezalkoholowe 
Piwo bezalkoholowa IPA 0,5%  – Browar Miłosław 500 ml      17 zł

Proponujemy także szeroki wybór win. 
Oczywiście nie zabraknie także Win Świętomarcińsich 

z morawskiej winnicy Skrobak.


