PROPOZYCJA MENU WESELNEGO

Menu
wasowskie

Na powitanie
Chleb weselny z sola, lampka prosecco dla wszystkich Gosci

Zupa
Podczas wesela serwowany jest tylko jeden rodzaj zupy (wybierany przed weselem).
Zupa podawana w buliondwkach do stotu dla kazdego Goscia
Rosot z wiejskiej kury z domowym makaronem i pietruszka
Krem z pomidorow wasowskich ze swiezg bazylig z ogrodu i wiejska $Smietang
Krem ze Swiezych szparagdw z emulsja koperkowa (maj-czerwiec)

Dania gtowne
(2,5 porcji/os.)
Wszystkie rodzaje dan podawane do stotéw na potmiskach
Zraz po wasowsku z wotowiny z ogorkiem kiszonym, cebulka i boczkiem
Udko z kaczki duszone w sliwkach i jabtku z Wasowa z majerankiem
Poledwiczki wieprzowe marynowane w ogrodowych ziotach z sosem kurkowym
Filet z sandacza podany na puree z biatych warzyw
Kotlet de volaille
Pierogi domowe recznie robione do wyboru: z kapustg i grzybami /
ze szpinakiem / z miesem / ruskie

Dodatki
(1,5 porcji/0s.)

\Wszystkie rodzaje dodatkow podawane do stotow na potmiskach
Ziemniaki z koperkiem (mtode ziemniaki z wtasnego pola - od lipca)
Wielkopolskie pyzy drozdzowe (pampuchy)

Kopytka podsmazone na masle / ziemniaki zapiekane z tymiankiem
Aromatyczny sos pieczeniowy z dodatkiem suszonych sliwek




Dodatki warzywne
(1,5 porcji/0s.)
Wszystkie rodzaje dodatkow podawane do stotow na potmiskach
Warzywa gotowane (warzywa sezonowe z lokalnej uprawy)
Swieze surowki na bazie ekologicznych warzyw z wtasnego ogrodu
(biata kapusta, marchewka z dodatkiem zielonej pietruszki, seler z orzechami wtoskimi)
Mizeria z sataty / mtodego ogorka ze swieza wiejska Smietang
Buraczki wasowskie w kilku odstonach (buraczki z miodem, z zurawing, z jabtkami)

Deser
Podawany do stotu dla kazdego Goscia
Sernik z wasowska konfitura

Napoje
Kawa/herbata bez ograniczen na stole bufetowym
Napoje podawane do stotdéw
Woda mineralna niegazowana z mieta i cytryna bez ograniczen
Kompot z owocow z naszego ogrodu podawany do obiadu
Lemoniada z hycki podawana do obiadu
1l napoju/os. w cenie menu
Pozostate napoje dodatkowo ptatne

Zimny bufet
(3 porcje/os.)
Wszystkie rodzaje przystawek podawane na potmiskach na stole bufetowym
Poledwiczka wieprzowa z nadzieniem z suszonych grzybow
Sledz marynowany w oleju rydzowym z Rézy, z jabtkiem i cebulka
Pieczony rostbef z wasowska ¢cwikta
Tatar z tososia z dodatkiem Swiezych zidt, kwasng smietang i Swiezym ogodrkiem
Pasztet wasowski z zurawing
Liscie satat ze swiezymi pomidorami, rzodkiewka i szczypiorkiem z grillowanym wielkopolskim serem
halloumi i kietkami
Wasowskie marynaty
Pieczywo naturalne na zakwasie, masto, sos tatarski

Sniadanie po pétnocy
Wasowski barszcz czerwony na naturalnym zakwasie z pasztecikiem
(1 porcja/os.)
Podawany w bulionowkach dla kazdego Goscia

Poledwiczki drobiowe w panierce orzechowej
Golonka po wasowsku duszona w warzywach i regionalnym piwie jeczmiennym (Kozlak)/ Pieczona
karkdowka z sosem pomidorowo-warzywnym
Zapiekane papryki hadziewane warzywami i kaszg orkiszowa z ziotami
(1,5 porgji/0s.)
Wszystkie rodzaje dan podawane do stotow na potmiskach

W celu otrzymania szczegotowej oferty cenowej prosimy o kontakt
imprezy@afolwarkwasowo.pl



